
LA GRAN FESTA DEL DESMONTEGAR

Quattro giorni per celebrare la fine dell’alpeggio tra gli splendidi pascoli ai piedi delle Pale di San Martino, Patrimonio mondiale dell'Unesco, e le stalle del
fondovalle. Ogni anno, con i primi freddi le mandrie di bovine da latte, manze, vitelli e cavalli ritornano in paese nelle stalle dei rispettivi allevatori. Per loro è
finito il lungo periodo dell’alpeggio trascorso nelle malghe di alta quota, tra pascoli ricchi di erbe e fiori di montagna che donano al loro latte e al formaggio il
classico color giallo oro e un profumo ed aroma inconfondibili. In programma un ricco calendario di momenti esclusivi dedicati all'oro bianco delle Dolomiti tra
esperienze in fattoria, i saperi e sapori di En di al Maso, la tradizionale mostra bovina e la consueta rassegna gastronomica. In programma anche Dì del
Formai, una nuova esperienza immersiva interamente dedicata alla filiera casearia di Primiero, nella splendida cornice di Palazzo Scopoli che per l’occasione
ospiterà un'interessante degustazione di formaggi a la carte e vini trentini, un momento degustativo serale con ricette a tema, laboratori per i più piccoli e
un'originale esperienza sensoriale che abbina sapori, profumi e sonorità. Il tutto condito da momenti di musica e folklore nei diversi borghi: dalla tradizionale Festa
della Birra a Transacqua ad un momento dedicato alla zucca e ai sapori d’autunno ad Imèr, mentre Fiera di Primiero vi accoglierà con musica e atmosfere
contadine, in attesa della sfilata più lunga e partecipata di tutto l’arco alpino. La domenica della “Desmontegada” è, infatti, il momento culminante di questo
evento dedicato alla tradizione, all’allevamento ed ai prodotti caseari di Primiero.  La manifestazione, che negli anni si è arricchita di eventi e partecipanti, giunge
quest’anno alla sua 23a edizione, sempre con l’attenta organizzazione dell’Associazione Tonadighi Strighi di Tonadico e del Comitato Tradizione e Cultura di
Siror, a supporto del lavoro e della passione dell’Unione Allevatori Primiero e Vanoi e con il contributo di tante altre associazioni, enti e imprese del territorio, oltre
all’entusiasmo di tutta la comunità locale.

GIOVEDÌ 21 SETTEMBRE

La Gran Festa del Desmontegar nasce dal desiderio degli Allevatori di Primiero di raccontare il loro
mondo fatto di semplicità e di grande passione. L’allevamento, un tempo elemento indispensabile per la
sussistenza, rappresenta da sempre un tassello importante per l’economia della Valle. Durante la Mostra
Concorso Bovina gli Allevatori di Primiero e Vanoi portano in piazza le loro bovine più belle. Qui non
troverete solo mucche e vitellini, ma anche imponenti cavalli di razza Noriker e dolci Avelignesi. La
Mostra è particolarmente indicata per i bambini, che possono vedere da vicino gli animali ed ascoltare i
racconti degli allevatori che hanno trasformato il loro amore per la zootecnia in una professione. 
Fiera di Primiero, Autostazione, dalle ore 10.00

Visita guidata, per piccoli gruppi, al birrificio che per quattro anni consecutivi ha vinto il premio di miglior Birrificio artigianale del Trentino a Cerevisia: dalle
materie prime utilizzate alla lavorazione. Attività gratuita, su prenotazione:  Tel. 329-6086570
Mezzano, Birrificio Bionoc', dalle ore 16.00

GRAN FESTA DEL DESMONTEGAR
PRIMIERO-TRENTINO

dal 21 AL 24 settembre 2023

TRADIZIONALE MOSTRA CONCORSO BOVINA

ATMOSFERE E TRADIZIONI CONTADINE 

Il centro storico di Fiera di Primiero si vestirà dei colori e delle attività del mondo contadino. 
Fiera di Primiero, Centro Storico, dal mattino 

ALLA SCOPERTA DEL MONDO BIONOC'



VENERDÌ 22 SETTEMBRE

ATMOSFERE E TRADIZIONI CONTADINE 

Il centro storico di Fiera di Primiero si vestirà dei colori e delle attività del mondo contadino. 
Fiera di Primiero, Centro Storico, dal mattino 

Esperienze immersive e sensoriali dedicate alla filiera casearia di Primiero nella splendida cornice di
Palazzo Scopoli. Una serata pensata per tutti, un’occasione unica per tutti gli appassionati di formaggi e
di ricette trentine, per gastronauti incalliti ma anche per chi vuole vivere da protagonista una serie di
esperienze immersive che raccontano di latte, profumano di fieno e sanno di buono. Un evento unico e
originale, nato per omaggiare il legame secolare tra il Primiero e la filiera del latte, aspetto fondamentale
della nostra cultura montanara ai piedi delle magnifiche Pale di San Martino. Il Dì del Formai si unisce alla
Gran festa del Desmontegar andando a rappresentare una filiera che si fonda sulla tradizione, ed è
dedicato a tutti quelli che amano le eccellenze casearie del Primiero e le vogliono scoprire a fondo, per
assaporarne ogni singola sfumatura di sapore e aroma, lasciandosi accompagnare da sonorità
evocative. Sarà un’occasione per gustare i nostri formaggi in un modo nuovo, attraverso delle esperienze
che coinvolgeranno tutti i sensi, nella splendida cornice di Palazzo Scopoli. Una serata pensata per tutti,
che si suddivide nelle seguenti esperienze immersive (prenota in anticipo la tua esperienza sul sito del

Caseificio di Primiero al link https://bit.ly/di-del-formai-2023 per assicurarti il posto o iscriviti il loco il giorno dell’evento in base alla disponibilità residua):

Laboratorio pratico per bambini dedicato al mondo del latte. Pronti a scoprire i segreti del latte e come questo si trasforma nei suoi derivati? Nel percorso che
farete con la nostra amica Sara, esplorerete il mondo del latte utilizzando tutti i sensi. L’esperienza si divide in due parti: nella prima, scoprirete tutti i segreti sul
latte, da quando viene munto, fino a quando arriva in tavola e lo farete anche attraverso una gustosa merenda, fatta di latte e dei suoi derivati naturalmente! Nella
seconda parte invece, metteremo alla prova la vostra creatività con un laboratorio manuale, andando a riutilizzare i cartoni del latte per creare un ricordo della
giornata passata insieme. Turni da 30 min. Massimo 16 bambini per turno dai 4 anni in su (fino ai 5 anni accompagnati dai genitori) 
Tonadico, Palazzo Scopoli, dalle ore 16.00 (ultimo turno alle ore 18.40)

Fusione tra suono e sapore, un elogio alle nostre emozioni. Caseifonia è un’esperienza immersiva nella quale lasciarsi trasportare dai sensi, per vivere la
nostra filiera nel profondo. Verrete accompagnati da un esperto Onaf nello spazio più intimo e riservato all’interno del palazzo, dove troverete un’oasi di relax. Si
spegneranno le luci per far sì che la vista non possa interferire con le vostre emozioni e, in questi attimi, a farvi compagnia saranno sonorità ricercate e il gusto
di formaggi selezionati. Sensazioni acustiche e olfattive che la vostra mente saprà coniugare, fondendo dolcezza e sapidità con melodie, assoli, tonalità
maggiori o minori. Infine, grazie alla condivisione dei vostri pensieri, scriveremo la trama di questa storia che si intitola: Caseifonia. Durata 30 min. circa. 
Tonadico, Palazzo Scopoli, dalle ore 16.00 (ultimo turno alle ore 18.00) 

Create la vostra degustazione su misura, accompagnati da un esperto. Una degustazione di formaggi
locali accompagnata da un calice di vino del Trentino, dove sarete voi a creare il vostro abbinamento
preferito. Che siate degli amanti di formaggi freschi piuttosto che stagionati, o gastronauti temerari in
cerca di nuovi sapori, avrete a disposizione la nostra carta dei formaggi che saprà guidarvi nella scelta.
Insieme a voi, un esperto del caseificio di Primiero vi supporterà, svelando tutti i segreti che stanno
dietro i nostri prodotti. All’interno della suggestiva stube in legno del 1600, la degustazione si svolgerà in
un clima conviviale, dove poter fare quattro chiacchiere tra cheese lovers.
Tonadico, Palazzo Scopoli, dalle ore 16.30 (ultimo turno alle ore 18.30)

Una serata esclusiva dove assaporare nuove ricette dolomitiche a base di formaggio ed eccellenze del territorio. Per omaggiare il connubio tra la maestria
casearia e quella culinaria, abbiamo pensato ad una serie di piatti con tema la filiera del latte di Primiero. Potrete quindi gustare delle ricette dolomitiche
rivisitate, durante un evento esclusivo in un contesto d’eccezione, dove poter godere il piacere di una buona cucina che sa di montagna. Massimo 25 persone. 
Tonadico, Palazzo Scopoli, dalle ore 20.00 alle ore 22.00

Biglietto “Esperienza bambini” (dai 4 agli 11 anni): €12,00 comprende la partecipazione al laboratorio "Mondo Latte con Sara" e merenda.

Biglietto “Esperienza da vivere” (consigliato a partire dai 12 anni): €15,00, comprende l’esperienza Caseifonia e il tasting Formaggio “À la carte”.

Biglietto “Intenditori a tavola”: €38,00 adulti | €22,00 bambini 4-11 anni | gratis bambini 0-3 anni, comprende la degustazione a tavola delle ricette dolomitiche.

Biglietto “Dì del formai” esperienza completa: €50 adulti | €30,00 bambini 4-11 anni | gratis bambini 0-3, il pacchetto comprende Caseifonia e Formaggio à la
carte (per i bambini il laboratorio con Sara) + la degustazione a tavola.

Prenotazioni: anticipate su https://bit.ly/di-del-formai-2023 (qr code disponibile in ultima pagina) o in loco il giorno dell’evento (in base alla disponibilità residua)
  
Iniziativa in collaborazione con CFP Enaip Primiero, Strada dei Formaggi delle Dolomiti, Palazzo Scopoli, Comune di Primiero.

DÌ DEL FORMAI

MONDO LATTE CON SARA

CASEIFONIA 

FORMAGGIO “À LA CARTE”

INTENDITORI A TAVOLA 

TICKET PRENOTABILI ANTICIPATAMENTE SU HTTPS://BIT.LY/DI-DEL-FORMAI-2023 (QR CODE DISPONIBILE IN ULTIMA PAGINA). 



Visita guidata, per piccoli gruppi, al birrificio che per quattro anni consecutivi ha vinto il premio di miglior Birrificio artigianale del Trentino a Cerevisia: dalle
materie prime utilizzate alla lavorazione. Attività gratuita, su prenotazione:  Tel. 329-6086570
Mezzano, Birrificio Bionoc', dalle ore 16.00

Uno straordinario mix culturale e musicale, dalle montagne del Primiero al mare della Sardegna, un concerto in sinergia per omaggiare la Gran Festa del
Desmontegar. Offerta libera: il ricavato andrà a sostegno delle popolazioni alluvionate dell'Emilia Romagna.
Fiera di Primiero, Centro Paese, dalle ore 21.00

SABATO 23 SETTEMBRE

Passeggiata guidata attraverso i masi ed i prati nel cuore della Valle del Vanoi, con degustazioni di
golosità tipiche e rievocazione di antichi saperi. Programma: 

Ore 8.00: ritrovo presso la Casa della Cultura di Zortea e accredito partecipanti, con distribuzione
tazze e gadget di riconoscimento. Partenza a gruppi di 40 persone con intervallo di 15 minuti ca per
ogni gruppo accompagnato da guide. 

Bar al Parco di Zortea: esposizione mostra e racconti Grande Guerra (intrattenimento gruppi in
attesa).

Tappa 1: Zortea di Sotto, esposizione e dimostrazione costruzione ceste tradizionali; Zortea di
Mezzo, la vita del piccolo borgo (taglio travi, lavorazione del ferro, comarò, giochi dei bambini) con

il suono della cornamusa; Zortea di Sopra, esposizione attrezzi e dimostrazione lavorazione del legno.

Tappa 2: Zortea Alta, visita all’allevamento di cavalli del sig. Telmo. Colazione con pane, burro, marmellata e the. Lungo il percorso incontro con
pastori e donne con gerla. Stalle Vecchie: canti del Coro Vanoi, pastore e siegador.

Tappa 3: Valline di Sopra, incontro con le lavandaie alla fontana e assaggio del “caffè nel padelot”. Lungo il percorso incontro con l'apicoltore
Livio.

Tappa 4: Serre Pierina, spiegazione coltivazione in serra e degustazione yogurt e mirtilli.

Tappa 5: Pose de la Val, al Maso Caserotto dimostrazione di mungitura e incontro con le donne del filò (ricami e lavorazione con la lana).

Tappa 6: Masi del Lozen, al Maso Romanilde, visita alla stube e alla chiesetta, dimostrazione di caseificazione, con assaggi dei formaggi del
Primiero accompagnati da marmellate e bevande. Proseguendo il cammino, troviamo Walter che ci spiega la realizzazione dei muretti
a“sass”. Prà del prete: degustazione orzotto. Incontro con il Pastore e i Lama, attività dello spaccalegna.

Tappa 7: Rifugio Lozen, degustazione polenta salsiccia, cappuccio e bevande. Intrattenimento musicale.

Tappa 8: Strada forestale per Barbine, dimostrazione esbosco con trasporto legname con cavallo da tiro. Lungo il percorso: esposizione e
racconti con i Cacciatori del Vanoi e degustazione di pane caldo con lardo, vino e acqua.

Tappa 9: Località Barbine, esposizione “Sloiza del fen” e degustazione tisane. Lungo il percorso. Loc. Molineri, ponte sul Lozen, con i Pescatori
del Vanoi.

Tappa 10: Arrivo al Parco di Zortea, esposizione e lavorazione maschere e incontro con i Krampus Primör, intrattenimento musicale con i Siver
Musich. Degustazione Dolce.

Costo: €30,00 adulti | €18,00 dagli 8 ai 16 anni | Gratuito fino ai 7 anni. Prenotazione obbligatoria entro le ore 18.00 di venerdì 22 settembre, su https://bit.ly/en-
di-al-maso-2023 (qr code disponibile in ultima pagina).

Valle del Vanoi, ritrovo c/o Casa della Cultura di Zortea, dalle ore 8.00 (arrivo indicativo primo gruppo alle ore 16.00)

Piccoli produttori e artigiani e la Condotta Slow di Primiero animano il Parco Clarofonte con i loro banchi profumati e colorati, carichi di frutta e verdura a km0,
ma anche di cereali e farine, formaggi, prodotti a base di erbe e fiori di montagna, miele, cioccolato e dolci, cosmesi naturale, creazioni di lana e feltro e altre
chicche artigianali. Inoltre saranno presenti alcune Aziende provenienti dall'Umbria. Visita libera. 
Transacqua, Parco Clarofonte, dalle ore 9.00 alle ore 12.30

ATMOSFERE E TRADIZIONI CONTADINE 

Il centro storico di Fiera di Primiero si vestirà dei colori e delle attività del mondo contadino. 
Fiera di Primiero, Centro Storico, dal mattino 

ALLA SCOPERTA DEL MONDO BIONOC'

CONCERTO CON IL CORO SASS MAOR DI PRIMIERO E CORO SARDO DI BONARCADO

EN DÌ AL MASO

SAPERI E SAPORI



Una giornata a cielo aperto, a contatto con gli animali e le persone che li accudiscono, pronte ad aprirvi
le porte delle loro fattorie didattiche per conoscere da vicino la loro quotidianità, immersi nella natura
più autentica fatta di colori che cambiano e profumi nuovi. Si parte da Passo Cereda, dove la famiglia
Broch-Cosner vi accoglie subito con il sorriso di Lorenza, la simpatia dei lori amici animali e
un’ottima colazione con latte fresco appena munto, dolci fatti in casa e tanto altro. Ben rifocillati vi
aspetta una passeggiata guidata fino alla località Dalaibi: ad attendervi un buon pranzo del
contadino e attività con i pony presso l'Agritur Dalaip dei Pape. Pieni di cose da raccontare tornerete al
Passo Cereda, giusto in tempo per assistere alla mungitura. Adatto a famiglie con bambini (percorso
agibile con zaino porta bimbo o passeggino da trekking) e amanti degli animali. Costo: €35,00 adulti,
€25,00 bambini dai 6 ai 12 anni, gratuito fino ai 6 anni (include attività in fattoria, colazione, aperitivo,
pranzo + dolce del maso, escursione guidata. Bevande escluse). Massimo 60 partecipanti. Prenota il tuo
posto su https://bit.ly/benvenuti-in-fattoria-2023 (qr code disponibile in ultima pagina).

Passo Cereda, Azienda Agricola Broch-Cosner, dalle ore 9.00 alle ore 17.00

Avvicinandosi all'autunno è impossibile non pensare alla zucca, un prodotto squisito che piace a grandi e
piccini. E proprio i più piccoli potranno sbizzarrirsi fra laboratori d'intaglio della zucca, mungitura e
passeggiate misteriose. E per cena? Ricette a base di zucca e formaggi del Primiero
ovviamente! Programma:

Ore 15.00: Laboratorio per bambini di intaglio delle zucche per la creazione di simpatiche lanterne
con merenda (€5,00 per la merenda). Prenotazione obbligatoria su https://bit.ly/laboratorio-
zucca (qr code disponibile in ultima pagina).

Ore 16.00: spettacolo teatrale per bambini. Ingresso libero.  

Ore 17.30: Le caprette di Peter, dimostrazione di mungitura delle capre. Partecipazione libera.  

Ore 18.00: passeggiata al lume di lanterna per le vie del paese ma...attenzione a non calpestare l'orma del Mazarol! Partecipazione libera. 

Ore 19.00: cena su prenotazione a base di zucca e prodotti lattiero caseari del Primiero. Costo: €15.00. Prenotazioni
obbligatorie su https://bit.ly/cena-zucca (qr code disponibile in ultima pagina).

Ore 20.00: intrattenimento musicale in compagnia di Alessandra. Ingresso libero. 

Imèr, Ex Sieghe, dalle ore 15.00

Visita guidata, per piccoli gruppi, al birrificio che per quattro anni consecutivi ha vinto il premio di miglior Birrificio artigianale del Trentino a Cerevisia: dalle
materie prime utilizzate alla lavorazione. Attività gratuita, su prenotazione:  Tel. 329-6086570
Mezzano, Birrificio Bionoc', dalle ore 16.00

Stand gastronomico, panino con salsiccia, formaggio con speck, patatine fritte e tanta birra a volontà.
Dalle ore 21.00 concerto in compagnia del gruppo DIE SCHWEINHAXEN.
Transacqua, Piazza San Marco, dalle ore 18.00

Una trasferta dalla Sardegna alla Gran Festa del Desmontegar. Il Coro Sardo di Bonarcado è pronto per un concerto in uno dei borghi più belli d'Italia ad
arricchire con i loro canti la vigilia della sfilata.  
Mezzano, Centro Paese, dalle ore 21.00

In occasione della Desmontegada di domenica verrà attivato gratuitamente un servizio autobus che collega Imèr e Mezzano a Fiera di Primiero e ritorno. Dalle
8.30 alle 14.30 ogni venti minuti, dalle 14.30 alle 17.00 ogni mezz’ora – ultima corsa da Fiera di Primiero ore 17.00. Fermate a Imèr (zona sportiva); Imèr
(Albergo Al Bivio); Mezzano (Via Val Noana – vicino Fam. Coop); Mezzano (Via Val Noana presso Caserma VVF); Mezzano (Albergo Salgetti); Sorive; Fiera di
Primiero (Autostazione). Rientro per circonvallazione. 

BENVENUTI IN FATTORIA

FESTA DELLA ZUCCA

ALLA SCOPERTA DEL MONDO BIONOC'

ASPETTANDO LA DESMONTEGADA: FESTA DELLA BIRRA

CONCERTO DEL CORO SARDO DI BONARCADO 

!! SERVIZIO NAVETTA | DOMENICA 24 SETTEMBRE 2023 !!



DOMENICA 24 SETTEMBRE

La discesa del bestiame dagli alpeggi estivi era un tempo una sorta di rito collettivo. Questo orgoglio
contadino forte e radicato è ancora oggi celebrato con una grande sfilata, la più lunga dell'intero arco
alpino. Nella giornata conclusiva della Gran Festa del Desmontegar, bovine, capre, cavalli ornati a festa
sfilano attraverso i centri storici di Primiero accompagnati dalle famiglie di allevatori in vesti tradizionali,
gruppi folkloristici e bande musicali. Il corteo, partito da Siror, passando per Fiera di Primiero e
Transacqua, raggiunge Tonadico sotto gli occhi di migliaia di curiosi, dove la festa continua con musica e
balli. Programma Sfilata:

ore 9.30: concerto della Musikkapelle Karneid, Banda Musicale di Cornedo all'Isarco (BZ);

ore 10.00 circa: partenza della sfilata e presentazione dei gruppi di allevatori;

ore 10.45 circa: passaggio del corteo in località Tressane;

ore 11.00 circa: passaggio del corteo a Fiera di Primiero;

ore 11.15 circa: passaggio del corteo e aperitivo di presentazione dei gruppi di allevatori presso Piazza San Marco a Transacqua;

ore 11.45 circa: passaggio del corteo nel centro storico di Tonadico;

ore 12.00 circa: arrivo del corteo in zona sportiva a Tonadico. 

Non puoi assistere alla sfilata? Niente paura. Collegati alla diretta streaming sulla pagina Facebook https://www.facebook.com/desmontegada 
In occasione della Desmontegada, sarà attivo un servizio navetta pubblica con partenza da Imèr fino a Fiera di Primiero dalle ore 8.30 alle ore 17.00. Gli
orari sono consultabili sul sito www.granfestadeldesmontegar.it  
Siror, Località Molin, dalle ore 9.30

ATMOSFERE E TRADIZIONI CONTADINE 

Il centro storico di Fiera di Primiero si vestirà dei colori e delle attività del mondo contadino. 
Fiera di Primiero, Centro Storico, dal mattino 

Stand gastronomico, piatto rosti di patate farcito con formaggio e speck e cappuccio, panino con salsiccia, patatine fritte e tanta birra a volontà e intrattenimento
musicale con il gruppo SIVER MUSICH.
Transacqua, Piazza San Marco, dalle ore 12.00

Il pluripremiato Birrificio Bionoc' a porte aperte per i vostri acquisti.
Mezzano, Birrificio Bionoc', dal pomeriggio 

Dopo la sfilata ti sale un certo languorino? Fai tappa in uno dei tanti stand gastronomici nei paesi di
Primiero e immergiti nel gusto autentico della tradizione. Dove?

Tonadico, Zona Sportiva
Mezzano, Piazza Brolo
Transacqua, Piazza San Marco
Fiera di Primiero, Centro Paese
Imèr, Sièghe

I programmi delle attività possono subire delle variazioni. Invitiamo i nostri graditi Ospiti a verificare sempre sul sito www.sanmartino.com o direttamente presso gli uffici ApT eventuali variazioni intercorse successivamente alla
veicolazione dell'agenda. 

LA DESMONTEGADA

Piccoli produttori e artigiani e la Condotta Slow di Primiero animano il Parco Clarofonte con i loro banchi profumati e colorati, carichi di frutta e verdura a km0,
ma anche di cereali e farine, formaggi, prodotti a base di erbe e fiori di montagna, miele, cioccolato e dolci, cosmesi naturale, creazioni di lana e feltro e altre
chicche artigianali. Inoltre saranno presenti alcune Aziende provenienti dall'Umbria. Visita libera. 
Transacqua, Parco Clarofonte, dalle ore 9.00 alle ore 12.30

SAPERI E SAPORI

ASPETTANDO LA DESMONTEGADA: FESTA DELLA BIRRA

BIONOC' OPEN DAY

LA DESMONTEGADA CON GUSTO 



LA RASSEGNA GASTRONOMICA 

Ristoranti e agriturismi aderenti alla Strada dei formaggi delle Dolomiti si fanno interpreti dell’arte casearia
di Primiero con proposte a tema per la Gran Festa del Desmontegar: protagonista in questa edizione il
formaggio Mezzano Riserva, con 15 mesi di stagionatura gusto molto saporito che va a stimolare una
sensazione di leggera piccantezza. Si consiglia la prenotazione. Dove e cosa gustare:
* Agritur Dalaip dei Pape, Val Canali, Loc. Dalaibi: Gnocchi ai bruscandoli su fonduta di mezzano
trentino riserva con coralli al tarassaco | Bavarese ai frutti di bosco con crumble alla vaniglia. Costo:
€20,00 bevande escluse. Prenotazioni: Tel. 329 1915445
* Agritur Le Vale, Transacqua, Loc. Vale: Polenta, salsiccia, formaggio Mezzano e cavolo cappuccio.
Dolce a Scelta. Costo: €20,00 bevande escluse. Prenotazioni: Tel. 0439-64722
* Bionoc' Pub, Mezzano: Primierösti del casaro, schiacciata di patate al forno condite con formaggio
Mezzano Riserva. In abbinamento Birra Bionoc' consigliata dal mastro birrario Fabio. Prenotazioni: Tel.
329-6086570
* Chalet Piereni, Val Canali: Insalata di “capussi” del nostro orto con lombatina affumicata di maiale e

mela trentina. Gnocchi di zucca con porri, formaggio Mezzano Riserva e burro fuso. Costo: €20,00 bevande escluse. Prenotazioni: Tel. 0439 62791
* Cant del Gal, Val Canali: Tartare di cervo su caramello salato al ginepro con panna cotta al formaggio “Mezzano riserva” e insalatina croccante. Costo: €16,00.
Scalzato di agnello cotto a bassa temperatura con crosta di frolla ai porcini su fonduta di Mezzano riserva con flan di ortiche e patata duchessa alle rape rosse.
Costo: €22,00. Prenotazioni: Tel. 0439-62997

7 Esperienze uniche per un autunno magico sulle Pale di San Martino. Dolomiti d’Autunno,
esperienze in rifugio da veri local, a tu per tu con chi la montagna la abita e la vive. Storie di alpinismo,
racconti di vita quotidiana, ma anche piatti, aperitivi in vetta, picnic, drink delle buonanotte e
colazioni che sanno di territorio, con prodotti locali di eccellenza che vanno dai formaggi e salumi
come il Primiero e la Carne fumada di Siror ai piccoli frutti, abbinati alla birra artigianale locale, ma anche
vini e grappe trentini. Un enorme open space da vivere nella stagione più bella, quella dei colori dei larici
che si preparano all’inverno, delle giornate terse e dei tramonti infuocati, dell’aria frizzante da respirare
a pieni polmoni, dei primi freddi che possono regalare anche qualche spruzzata di neve, ma soprattutto
gote rosse e la voglia di riscaldarsi mani e piedi con il tepore della stufa a legna. Luoghi dove rifugiarsi
dalla vita frenetica e dalla connessione non stop per ritrovare un nuovo legame con il tempo e lo spazio che
ci circonda e tornare a stupirci come bambini per un cielo stellato senza pari. Iconiche finestrelle di legno,
da cui ammirare il primo raggio di sole del mattino che accarezza le cime, che dividono la realtà fra un

dentro fatto di accoglienza e calore e un fuori che sa di autentica meraviglia. E poi il cammino, passo dopo passo, la fatica che lascia spazio alla soddisfazione
di raggiungere un qualcosa di voluto e cercato, il piacere di ritrovare la lentezza, di gustare la forza delle nostre gambe con il supporto di guide esperte o la
possibilità di praticare attività outdoor emozionanti che vanno dall’ e-bike al canyoning. Sette esperienze tra cui scegliere, o da cui farsi scegliere per un magico
autunno sulle Pale di San Martino… Perché la montagna è un richiamo, rapisce il cuore e l’anima di chi la sa ascoltare e rispettare per coglierne la vera
essenza. Un nuovo lusso, alla portata di tutti. 
Scopri i dettagli: https://www.sanmartino.com/IT/dolomiti-d-autunno/

SCANSIONA IL QR CODE A SINISTRA PER LA PRENOTAZIONE DI "EN DÌ AL MASO",

"BENVENUTI IN FATTORIA" O "FESTA DELLA ZUCCA"

SCANSIONA IL QR CODE A SINISTRA PER PRENOTARE LA TUA ESPERIENZA

PERSONALIZZATA "DÌ DEL FORMAI" 

DOLOMITI D'AUTUNNO | DAL 16 SETTEMBRE AL 29 OTTOBRE 2023


